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gait, 20 euind; pod ©9 la pranda sala. | tawell ban
dislaritiali. B=impranla del maesio Manche=si &
meft, @ dchearata, el gavaie “minestare alla
meanesa’ |, nel rsotta slko zafierano o nella cost-
letia, la prrsomalita dello chef Carped Canpen si
lepga Frriepe nalls ek delle aremallz di wislle
al ceisali con patate al wapore @ SappUccin whla,
a noi carciofi alla geudia con ceme di rape, aglio
olio & peparoreing. Le ides zomo chiars, |3 mano
Slifa; | peathi cabw | s Enkl & san2s artifiol. La car-
tas dai wind, tartta ita%ana tranme ung Champagng,
& mediate @ sostiene bere Lo cusinag, Linsesti-
mertn & llinpsgnn 2 vedone = o dilettons sl
comtes il mani dogustagiens costa T auro, poog
Fid poco mene o carts.
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Cartis i1 pil belload o eganbe, probabdmeants (| mi-
glior “giness” dalla citta, I Dim Sum & 8 npo
sain off dell'affermats Bon Wei di Yike Warg e di
sua mogle Chiam Warg Pei. Mon bainmdg f5pa-
meatn sl amadi nd milla qualdh del matsriall
[zpettacoiare by prande cucing avista) @ ren el 5o
no: Cinesefee & msem, | den sem sano & fEma
e @ cle nuoky b cucing: palegll peathi, anche
compiessi, di carne, pesce, s, Weva, i -
ma o saviolo chiuss o speba, [vilf, al vepors, alla
plasira, e presentat] (ndndirde warazkonl: dal “od-
sallo o gamberi'' all™ anatra 0 5a%a o prsgne”
passando per i “ramioli di cappesante » o alga” o
le “polpetiine di pesce &l wpor”, | ssaggia, si
cambed Spartito @ registio gustatig, ¢ 51 diverts &
= finisce Inggeri, £ 51 bove benis=mo, da una car-
12 ched woni 2ends ueuss per boacali ebnici, Spendens
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Accogliente e allegro, quesio locale propone spe-
clalitd angantine. Ma cltre alla griglia ile cam| e
mir etlime: o3 provars | bagh mena nati da nod) ka
wre wlica cucina, da cue escona buone om

gas, pialli vegebariand, par acconterdar tutla la
Cliaiteda, & Eolel siETcarsl. Inbesasasnts et
di vini tra Snegna e Sud America, Conte o 45
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U ambianle moderne 2 lamiress, unamaks ban-
e @ tardl prodoth da acquishars e belk wista:
enco come: 5i presanta quests “droghesia com c-
cire”, nascosts in wna shorica vieHa dal cendro. E
S= i prodotli sono & qualild, s cucing ron & da
mang, can prepcate semplicl ma sen beral come
b uova sulla gniza con rggitalll, | ormaral li casic
e pepe, el maialine da tte. Bella anche |2 Sty
di pochisl = vire & cafce Serizo welooe = info
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Nasiosto fra EBrera a || Castello, =l scopre questo
ristorante dali’ambiente o tomo, con W REVizo
metisg & pusTlisake e un meru salido = ancoralo
alba tradizsona, che mop delude. Grande attanzio-
e par | materia prime, di stagicons, asalata o3
un'rsecugione ingooenibile, & grende curs nell
pressniaiore del pislte. Tra 1§ casalli di Gatta
glia, le peshe fressfig all'acac, la Chiarenag alls
pinsira con patata sfats & forne a | Btk & ma-
re, Buoni ancha i credi ¢ pesce, come |2 tartane
& i croslacs condili con alio e limore di Sores:
Fou S hsEsic) o oA e @npe la carta desvnl. S
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|| segrato dal successn & la clonagiona, Il Gar-
den & il raddoppio dal Firger's (Via Emilians 2,
el DZ.54122675] || segreo ded segreto & ls
buona quadith delfa pid conoscifa cucing giag-
paness rivistata dal toco beasiliano dal pro-
prstarip, Roberio Giebe; guests chiarameste
wisibibe nalle griglia, la “mbala”™ con ampia ol

ta i spleding, @ nelb tartare, Crmal & um puito
di rifarimento per chi ama © grandi classicl, su-
sha, sashimi, tempura, nigiri, prepaati af hanco
ds una squadda alfiatata, vers catena df mon.
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